
CARACTÉRISTIQUES

Cépages : 60% Chardonay Grand Cru, 20% Pinot Noir, 20%
Meunier
Terroirs : Avize, Bouzy, Ambonnay, Aÿ, Meunier de la Vallée de
la Marne
Dosage : 2 g/l
Année principale de vendange : 2006

ÉLABORATION

Fermentation et élevage sur lies en fûts de 205L
Mise en bouteille 10 mois après la vendange, sans filtration
Ni filtré, ni collé
Elevage en bouteille : 15 ans

NOTES DE DÉGUSTATION

Robe jaune avec des reflets or
Nez puissant sur des arômes de fruits secs, torréfiés.
Bouche complexe et équilibrée
Notes de torréfaction intense

DISPONIBILITÉS ET CONSEILS DE DÉGUSTATION

Disponible en bouteille dans son étui individuel
Garde : 7 ans
Accords : foie gras, mets cuisinés en sauce, comté (minimum
18 mois), gâteau aux noix avec une crème anglaise
Servir à 6°C

POÈME 06
E X T R A  B R U T

V I N I F I É  E N  F Û T S  D E  C H Ê N E
 

Poème est une collection de champagnes représentatifs
d'années viticoles caractéristiques et exceptionnelles. 


