TRIANGLE MINERAL

BRUT - BLANC DE BLANCS GRAND CRU
MILLESIME

La minéralité définit par essence le terroir champenois et se
retrouve ici en une sélection unique : un cépage, une annee, une
parcelle. Ce Milléesime est l'expression inédite et exceptionnelle
d’'un Chardonnay mature.

/ CARACTERISTIQUES

e Cépages:100% Chardonay Grand Cru

e Terroirs: Avize
e Dosage: 6 g/l
e Millésime actuel 2013

| ATE A
AN C
| (ERABE AVENIR “@ H

/ ELABORATION

e Sélection d'un terroir

e Elevage sur lies minimum 6 mois

e Blocage des fermentations malolactiques sur certaines cuves
e Mise en bouteille 1O mois aprés la vendange, sans filtration

e Elevage en bouteille: 10 ans

/NOTES DE DEGUSTATION

e Robe jaune avec des reflets or

e Notes d'agrumes confits, salinité naissante révélant
l'expression du chardonnay sur sols calcaires

e Bouche complexe et intense sur des fruits secs (nhoisette,
pralin) et des notes toastées

/DISPONIBILITES ET CONSEILS DE DEGUSTATION

e Disponible en bouteille
e Garde:7 ans
e Accords: poissons les plus fins, coquilles Saint-Jacques
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